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EVENTI PICAFLOR 20 - 21 giugno 2009
Sabato 20 giugno

Ore 10.30 Incontro con Sergio Massi dell’INA sull*analisi sensoriale del miele:
.Cenni sull'origine, composizione e proprieta del miele; .Sensazioni chimiche indifferenziate: caldo, fresco, astringente,
aroma; .Prova olfattiva su odori standard; .Valutazione guidata di alcuni mieli uniflorali di origine botanica diversa;

Ore 13 Pranzo offerto dall’Azienda Agricola Picaflor . Per conoscere meglio i nostri compagni di corso ed i docenti.

Orel5,30 Corso di composizione floreale con la lavanda tenuto da Donatella Pratellini di Nova Arbora
.\Visita al lavandeto e raccolta della lavanda necessaria .Workshop con Donatella per la realizzazione di originali e
decorative fiaschette di lavanda

Il costo di partecipazione per ciascun corso, inclusivo del materiale e del coffee break,e di 10 euro a testa .

Il pranzo é gratuito solo per chi partecipa ad ambedue i corsi, altrimenti e previsto un rimborso spese di 5 euro
ciascuno.

Per ragioni organizzative vi prego di confermarmi la partecipazione al corso ed al pranzo entro il 10 di giugno,
telefonando o inviando un sms al 335-8329308 o con una mail a : andolc@tin.it.






